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Pohjakoulutus: Ylioppilastutkinto, ammatillinen tutkinto tai vastva kouluasteen tutkinto

Koulutusohjelma tuottaa ruoka- ja ravintolapalvelualalle seké radik ja kaupan alalle
palveluosaamisen ammattilaisia. Erityisesti pradildtaan kestavaan palveluliiketoimintaan
em. aloilla.

Koulutuksessaopiskelet mm. ruoka- ja tilapalvelujen suunnitggltoteuttamista ja \_\

noistasi voit suorittaa myds englannin kielell.

johtamista, ravitsemusta, viestintaa seka liiketoter ja palveluosaamista. Osan opin- \

Restonominatarkeimpia ja keskeisempia osaamisalueitasi oalyepiprosessie
hallinta, myynti- ja markkinointiosaaminen sekatpohis- ja viestintataidot. Nai‘
osaamisalueita paaset opiskelemaan ja harjoittelerseka teoriassa etta kaytannossa
esim. Kampuksen erilaisissa kahviloissa ja ravoitsla, mm. Ravintola Tallissa.}
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HUOM! Ei hakua kevaan 2012 yhteishaussa.

Lisatietoa opinnoista:

Tiina Tuovinen, p. 0153 557435
tiina.tuovinen@ mamk.fi
www.mamek.fi/restonomi
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