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Tutkinto:  Matkailu- ja ravitsemisalan ammattikorkeakoulututkinto, restonomi (AMK), 210 op 
 
Pohjakoulutus: Ylioppilastutkinto, ammatillinen tutkinto tai vastaava kouluasteen tutkinto 
  
Koulutusohjelma tuottaa ruoka- ja ravintolapalvelualalle sekä matkailun ja kaupan alalle  
palveluosaamisen ammattilaisia. Erityisesti profiloidutaan kestävään palveluliiketoimintaan  
em. aloilla.  
 
Koulutuksessa opiskelet mm. ruoka- ja tilapalvelujen suunnittelua, toteuttamista ja  
johtamista, ravitsemusta, viestintää sekä liiketoiminta- ja palveluosaamista. Osan opin- 
noistasi voit suorittaa myös englannin kielellä.  
 
Restonomina tärkeimpiä ja keskeisempiä osaamisalueitasi ovat palveluprosessien 
hallinta, myynti- ja markkinointiosaaminen sekä johtamis- ja viestintätaidot. Näitä  
osaamisalueita pääset opiskelemaan ja harjoittelemaan sekä teoriassa että käytännössä 
esim. Kampuksen erilaisissa kahviloissa ja ravintoloissa, mm. Ravintola Tallissa. 
  
HUOM! Ei hakua kevään 2012 yhteishaussa. 
 
 
  
 
 
  
 

  
  
  
                                         

Lisätietoa opinnoista: 
Tiina Tuovinen, p. 0153 557435 
tiina.tuovinen@mamk.fi 
www.mamk.fi/restonomi 
 


